Perfect Fry DSA /200
Vollautomat

Frittieren ohne Geruchsbildung und

Fettablagerungen

Innovative Prozesserleichterung mit dem Vollautomaten
Perfect Fry DSA 7200 - die vollautomatische Fritteuse, wel-
che iiberzeugt und lhre Abl&ufe erleichtert. Nach Befiillung
und Auswahl des gewiinschten Programms frittiert sie selb-
standig, lasst das Frittiergut abtropfen, wirft dieses automa-
tisch aus und hélt die fertig frittierten Produkte warm. Sie
sparen Zeit und Geld, weil samtliche Geriiche, Fettspritzer
und Olnebel dank integriertem Filtersystem intern abge-
saugt werden. Dadurch wird eine externe Abzugshaube un-
nétig und die lastigen Olablagerungen in der Kiiche werden
verhindert.

Kompakte Abmasse, 9 Programmmdglichkeiten mit auto-
matischer Frittiermengenanpassung und eine einfache und
schnelle tdgliche Reinigung sind weitere Pluspunkte dieser
Fritteuse. Durch diese und weitere iiberzeugende Argumen-
te eignet sie sich fiir den Einsatz in Restaurants, Tankstellen,
kleinen Kiichen, Imbissen und an Orten ohne Abzugshaube,
wie Provisorien sowie iiberall dort, wo Sie schon immer frit-
tieren wollten, es aber nie maglich war!

Einige Merkmale:

£3 Leistungsfahige Fritteuse mit integrierter O1-Nebel- und
Geruchsabsaugung

E3 Kapazitat pro Charge: ca. 1.5 kg

E3 Automatischer Frittierprozess inkl. Abtropfen

E3 Automatischer Auswurf der fertig frittierten Produkte

E3 Einfache Anwendung iiber Programme

E3 Mengenerkennung und -kompensation

E3J Fett- und Aktivkohlefilter

E3 Das Gerat kann mit wenigen Handgriffen komplett
geodffnet und einfach gereinigt werden

E3 Konstante Frittier-Funktion

E3J Frittieren in gemischten Chargen maglich

E3 Frittiergut wird automatisch warmgehalten
(Warmelampe fiir Frittiergut als Zubehér)

E3 Schutz fiir Ihr Personal, dank geschlossenem Frittier-

system
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[5] Perfect Fry DSA 7200

Praktische Untergestelle

Untergestell fahrbar fiir 1 Fritteuse

Mit praktischer Rahmenkonstruktion fiir 1 GN Schale 1/1 fiir Frittiergut
Untergestell fahrbar fiir 2 Fritteusen

Mit praktischer Rahmenkonstruktion fiir 2 GN Schalen 1/1 fiir Frittiergut

213501

213500

Notwendige Mindestabstinde

“

25 mm 50 mm 0 mm

Frittier-Schritte

Luftzirkulation

»

Perfect Fry DSA 7200 - Technische Daten

Kapazitat pro | ..
s | g | BT | e

DSA 7200 57 kg ca. 1.5 kg 11 400 V/3NPE/50 Hz 7.2 kW 16 A CEE 16 434 x 677 x 762
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Beer Grill AG
AllmendstraBe 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 info@beergrill.com
CH-5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 www.beergrill.com



